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Com uma proposta diferenciada de um selo que identifica produtos como produtos de qualidade e que mantenham
as caracteristicas da regio, promovendo mais qualidade na carne, este & o objetivo do projeto Sabor da Campanha.
E, mais do que isso, a intencao é identificar cames de qualidade, oriundo de produtores parceiros que constante-
mente estao inovando seus manejos para manter os padroes de qualidade dos animais. Fazem parte do projeto
animais de ragas Brtanicas como Aberdeen Angus, Red Angus, Hereford, Devon, Shorton, etc. que tenham até trés
anos de idade ou cruzamentos orientados até 2,5 anos de idade, podendo se tratar de machos e fémeas sem
atividade reprodutiva. O processo inicia na qualidade dos animais selecionados que em seguida passam por um

abate e distribuicao altamente qualificado e higienizado, garantindo que a care nao perca suas qualidades
naturais. O projeto promove ainda técnico aos parceitos para i !

de pontos de venda de carne de qualidade em todo o estado. O objetivo disto é tornar os estabelecimentos V&)
dos pontos de venda referéncia em venda de uma came de qualidade. Sao parceiros e referencias na &
venda de came de qualidade Sabor da Campanha: Peruzzo Bagé, Dom Pedrito, Candiota, Pelotas,

Alegrete, Santa Maria, Cagapava do Sul e Cangugu, Righi Sant/Ana do Liviamento e Rosério do Sul,
Bazana Santiago, Pazzini Sao Francisco de Assis, O Baratao Mata, Cotrisel Vila nova e Cotriel Sao
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